Von GutesinGlasern zum kulinarischen Genuss

Genuss leicht gemacht

GutesinGlésern kdnnen Sie rasch und einfach zubereiten — das Glas ¢ffnen, Pasta Sauce
oder Pesti Uber die heifen Nudeln gieBen —und schon kénnen Sie das Gericht geniel3en!

Der Geschmack unserer Kreationen entfaltet sich auch ohne erwéarmen!

Klassischer Genuss

Probieren Sie unser Pesto classico in der Klassischen genuesischen Variante und servieren
Sie es mit wlrfelig geschnittenen gekochten Salzerdépfeln und Fisolen. Oder servieren Sie

lhren Mozarella mit Tomaten mit Pesto classico betraufelt — ein frisches Erlebnis!

Genuss innovativ

Versuchen Sie unser 4 Nuss Pesto einmal in der Nachspeisen-Variante — eine Palatschinke
oder Crepe mit 4 Nuss bestreichen, einrollen, ein wenig Staubzucker dartber — fertig.
Kosten Sie unsere mit Rosmarin, Zitrone und schwarzen Pfefferkdrmern eingelegten Muskat
KUrbisse zu gegrilltem Fleisch oder zu Ihrer Brett'ljause und entdecken Sie einen neuen

Geschmack.

Genuss auf's Brot

GenieBen Sie unsere Pasten und Pesti raffiniert auf schwarzem oder weiBem

Brot. Am Besten schmeckt's wenn Sie das Brot knusprig toasten, vielleicht mit etwas
Knoblauch einreiben oder mit ein paar Tropfen Olivendl betraufeln. Ein paar Blatter frischen
Thymian auf die Olivenpaste, ein Blattchen frische Petersilie auf das Pesto Rosso oder ein
paar halbierte Cocktailtomaten auf das Kurbiskern pesto - und schon haben Sie eine
perfekte Vorspeise oder Weinbegleitung. Wir empfehlen ein Glas frischen Welschriesling

oder Grinen Veltliner dazu.
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Genuss direkt aus dem Glas

FUr den schnellen Hunger zwischendurch probieren Sie doch einmal unsere Pomodoro
classico, Bolognese, Koriander oder Al Arrabiata direkt aus dem Glas. Ganz einfach mit
dem Loffel. Ein paar Grissini dazu und fertig ist die nicht nur kdstliche — sonderm — dazu

auch noch gesunde Mahlzeit!

Scharfer Genuss

Wenn Sie es geme ,scharf* haben, dann ist unsere Peperoncini Paste (scharf !!l) das
Richtige fur Sie. Eine Messerspitze genugt und Sie verfeinern alle Inre Saucen und eigenen

Kreationen.

Lassen Sie sich inspirieren und erleben Sie kulinarischen Genuss mit GutesinGlasem!
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